УНИВЕРЗИТЕТ У НОВОМ САДУ
Пољопривредни факултет у Новом Саду
Трг Доситеја Обрадовића 8

Број: 1000-40/Н17/Н1
Датум: 02.02.2022. године
Нови Сад
ПИБ: 100239025
Матични бр.: 08608369

ЗАХТЕВ ЗА ПОНУДУ
Поштовани,
Молимо Вас да нам дате понуду за хотелске услуге
Техничка спецификација
Локација  - Врдник

Период – 28.02.2022. – 03.03.2022.

	Р. Бр.
	Опис
	Количина

	1.
	Економик соба површине минимум 27м², опремљена је са лежајем димензије 100x200. Соба поседује купатило опремљено туш кабином, терасу са гарнитуром за седење, 1/1 једнокреветна, полупансион
	15 соба по 4 ноћења

	2.
	Економик соба површине минимум 27м², опремљена је са два лежаја димензије 100x200 који по потреби могу да се споје односно раздвоје. Соба поседује купатило опремљено туш кабином, терасу са гарнитуром за седење, 1/2 двокреветна,

полупансион
	4 собе по 4 ноћења

	3. 
	Конгресна сала, минимум 250м2, минимум 250 места за седење, опрема за поwер поинт презентације, минимум два видео бима, WиФи
	1 сала 2 дана

	4. 
	Ручак за учеснике конгреса: 

Супа - Телећа чорба или Војвођанска супа

Главно јело - Роштиљ ( домаћа роштиљ кобасица, пљескавица, ћевапи, димљени врат,

домаћа сланина )

Салата - Сезонска салата

Десерт - Пита са јабукама или кремпита или баклава или штрудла
	2 дана по 250 оброка 

	5.
	Koktel dobrodošlice

• Voda mineralna i obična

• Selekcija gaziranih i negaziranih sokova

• Premier rakije: šljiva, kajsija, dunja, loza i viljamovka

• Premier likeri: malina, medena i višnja
	150 osoba

	6.
	Свечана вечера, шведски сто у трајању од 2х:

Хладна јела

• Избор хладних нарезака

• Селекција сирева

• Везана пилећа салата са киселим краставцима и шампињонима

• Урнебес салата

• Сезонске салате

• Паста са поврћем

Топла јела

• Војвођанска супа

• Минестрона

• Маринирани пилећи батак са ББQ премазом

• Ћурећи медаљони у сосу од спанаћа

• Шпиковани свињски бут у сафту од печења

• Медаљони у сосу од печурака

• Филети димљене пастрмке са салсом од поврћа

• Гриловано поврће

• Сотиран грашак

• Пиринач са куркумом

• Ароматизовани печени кромпир

Десерт

• Селекција колача и торти

• Свеже воће

Пиће за свечану вечеру, трајање 5 сати, неограничена количина

• Домаће ракије: Дуња, Кајсија, Виљамовка, Шљива и Лоза

• Домаћи ликери: Малина, Вишња и Шљива са медом

• Жестока пића: Јохние Wалкер ред, Цампари, Горки лист, Вињак и

Вермут

• Пиво: Точено пиво 0,33/0,5

• Бело вино 0,75л

• Црвено Вино 0,75л

• Росе вино 0,75л

• Газирани и негазирани сокови

• Газирана и негазирана минерална вода

• Кафа, чај
	250 оброка

	7.
	Кафе пауза за потребе конгреса:

• Газирани и негазирани сокови

• Газирана и негазирана минерална вода

• Филтер кафа, домаћа, кафа, чај
	4 кафе пауза по 300 особа


Рок за достављање понуде је 03.02.2022. године до 14 часова. Понуде можете доставити на е-маил mirjana.railic@polj.uns.ac.rs у форми понуде која је у прилогу овог захтева. 
                                            






      Декан
 








проф. др Недељко Тица
Понуда бр ________________ од __________________ за набавку – хотелске услуге, број Н17/2022  
1)ОПШТИ ПОДАЦИ О ПОНУЂАЧУ
	Назив и адреса понуђача:

	

	Матични број понуђача:

	

	Порески идентификациони број понуђача (ПИБ):

	

	Име особе за контакт:

	

	Електронска адреса понуђача (е-маил):

	

	Телефон:

	

	Број рачуна понуђача и назив банке:

	

	Лице овлашћено за потписивање уговора
	


5.1) ОПИС ПРЕДМЕТА НАБАВКЕ:  хотелске услуге
	Р.бр.
	Назив

Техничке карактеристике 
	Количина/

	Јединична цена 

(без ПДВ-а)
	Јединична цена 

(са ПДВ ом)
	Укупан износ (без ПДВ)
	Укупан износ (са ПДВ-ом)

	1. 
	Економик соба површине минимум 27м², опремљена је са лежајем димензије 100x200. Соба поседује купатило опремљено туш кабином, терасу са гарнитуром за седење, 1/1 једнокреветна, полупансион
	15 соба по 4 ноћења
	
	
	
	

	2. 
	Економик соба површине минимум 27м², опремљена је са два лежаја димензије 100x200 који по потреби могу да се споје односно раздвоје. Соба поседује купатило опремљено туш кабином, терасу са гарнитуром за седење, 1/2 двокреветна,

полупансион
	4 собе по 4 ноћења
	
	
	
	

	3. 
	Конгресна сала, минимум 250м2, минимум 250 места за седење, опрема за поwер поинт презентације, минимум два видео бима, WиФи
	1 сала 2 дана
	
	
	
	

	4. 
	Ручак за учеснике конгреса: 

Супа - Телећа чорба или Војвођанска супа

Главно јело - Роштиљ ( домаћа роштиљ кобасица, пљескавица, ћевапи, димљени врат,

домаћа сланина )

Салата - Сезонска салата

Десерт - Пита са јабукама или кремпита или баклава или штрудла
	2 дана по 250 оброка 
	
	
	
	

	5. 
	Koktel dobrodošlice

• Voda mineralna i obična

• Selekcija gaziranih i negaziranih sokova

• Premier rakije: šljiva, kajsija, dunja, loza i viljamovka

• Premier likeri: malina, medena i višnja
	150 osoba
	
	
	
	

	6. 
	Свечана вечера, шведски сто у трајању од 2х:

Хладна јела

• Избор хладних нарезака

• Селекција сирева

• Везана пилећа салата са киселим краставцима и шампињонима

• Урнебес салата

• Сезонске салате

• Паста са поврћем

Топла јела

• Војвођанска супа

• Минестрона

• Маринирани пилећи батак са ББQ премазом

• Ћурећи медаљони у сосу од спанаћа

• Шпиковани свињски бут у сафту од печења

• Медаљони у сосу од печурака

• Филети димљене пастрмке са салсом од поврћа

• Гриловано поврће

• Сотиран грашак

• Пиринач са куркумом

• Ароматизовани печени кромпир

Десерт

• Селекција колача и торти

• Свеже воће

Пиће за свечану вечеру, трајање 5 сати, неограничена количина

• Домаће ракије: Дуња, Кајсија, Виљамовка, Шљива и Лоза

• Домаћи ликери: Малина, Вишња и Шљива са медом

• Жестока пића: Јохние Wалкер ред, Цампари, Горки лист, Вињак и

Вермут

• Пиво: Точено пиво 0,33/0,5

• Бело вино 0,75л

• Црвено Вино 0,75л

• Росе вино 0,75л

• Газирани и негазирани сокови

• Газирана и негазирана минерална вода

• Кафа, чај
	250 оброка
	
	
	
	

	7. 
	Кафе пауза за потребе конгреса:

• Газирани и негазирани сокови

• Газирана и негазирана минерална вода

• Филтер кафа, домаћа, кафа, чај
	4 кафе пауза по 300 особа
	
	
	
	

	УКУПНО 

	
	

	Рок и начин плаћања


	

	Рок испоруке


	


Датум 




              Понуђач

    М. П. 
_____________________________


________________________________

МОДЕЛ УГОВОРА

УГОВОР О ХОТЕЛСКИМ УСЛУГАМА 
1.ПОЉОПРИВРЕДНОГ ФАКУЛТЕТА у Новом Саду, Трг Доситеја Обрадовића број 8, кога заступа Декан проф. др Недељко Тица,  (у даљем тексту: Наручилац), и

2 _______________________________________________ са седиштем у __________________, улица __________________________________ број _____, ПИБ _______________, матични број _______________ кога заступа ___________________________________ (у даљем тексту: Пружалац услуге). 

Члан 1.
Предмет уговора је пружање Угоститељских услуга у периоду од 28.02.2022. до  03.03.2022. ближе одређених у спецификацији понуде Пружаоца услуге која је саставни део Уговора. Место пружања услуге је локација Пружаоца услуге. Врсте и количине Услуга су дате оквирно, с тим да Наручилац задржава право одступања од истих, што је условљено његовим стварним потребама и финансијским могућностима. 

Члан  2.
Пружалац услуге се обавезује да Наручиоцу пружи услуге који су предмет овог Уговора,  у свему према понуди  број _______________ од ________________. године, по јединачним ценама из понуде, која чини саставни део овог Уговора, а највише до износ процењене вредности набавке што износи 3.950.000,00 динара са ПДВ-ом.
Члан 3.

Уговорена цена ће се исплаћивати на основу стварно извршене услуге. 
Достављени рачун Наручиоцу, представља основ за плаћање уговорене цене.

ПДВ ће бити обрачунат на износ испостављеног рачуна.

Наручилац се обавезује да у року од 8 (осам) дана од промета добара и услуга исплати цену извршене услуге, вирмански на рачун Пружаоца услуге.

Наручилац у случају прекорачења рока плаћања дугује Пружаоцу услуге и износ законске затезне камате.

Члан 4.

Пружалац услуге се обавезује да услугу из овог уговора врши у свему под условима набавке и прихваћене понуде.

Ако услуга коју је Пружалац услуге, пружио Наручиоцу неадекватна, односно не одговара неком од елемената садржаном у документацији набавке и прихваћеној понуди, Пружалац услуге одговара по законским одредбама о одговорности за неиспуњење обавезе.

Члан 5.
Сва спорна питања решаваће се договором Наручиоца и Пружалац услуге.   

Уколико се спор не може на овај начин решити уговора се стварна надлежност Суда у Новом Саду.

Члан 6.
Уговорне стране неће нудити другој страни нити тражити, прихватити или обећати, било директно било индиректно, за себе или неку другу страну поклон или  повластицу које би биле или би могле бити протумачене као незаконита радња или корупција. 
Члан 7.
Овај Уговор је правно ваљано закључен и потписан од стране означених овлашћених представника уговорних страна у 4 истоветна примерака од којих 2 за за сваку уговорну страну. 

ПРУЖАЛАЦ УСЛУГЕ                                                                  НАРУЧИЛАЦ

________________________                                         ____________________________                   

                                                                                                    Проф. др Недељко Тица
